
 

Auftakt 

◊◊◊ 

Brotzeit 

◊◊◊ 

Geeiste Entenleber  
Mango – Kokosnuss – grüner Pfeffer 

◊◊◊ 

Lachsforelle „16,8 km“ 
Buttermilch – Pfifferlinge – Kaffirlimette 

◊◊◊ 

Balfegó-Thunfisch  
Ingwer – Paprika – Risotto 

◊◊◊ 

Oosterschelde-Hummer 
Tomaten-Beurre-Blanc – grüner Spargel – Parmesan 

◊◊◊ 

Reh von Freunden  
Rahmwirsing – Shiitake – Bao Bun 

◊◊◊ 

Mara de Bois-Erdbeere 
Amalfi-Zitrone – Cheesecake – Thai-Basilikum 

◊◊◊ 

Naschwerk 

Menü 179 € (inkl. Wasser) 
 

Weinbegleitung 85 € 
½ Weinbegleitung 60 € 

 
Änderungen vorbehalten! 

 
Termin nächste Carte Blanche: 13. September 2024 

 
Kursiv gedruckte Produkte beziehen wir von unserem Gut Eichethof und / oder  

von regionalen und / oder nachhaltigen Erzeugern  
 

     Bei Fragen zu Allergenen und Unverträglichkeiten sprechen Sie bitte unseren Service an. 


